e Franse flair BBQ met het ambacht van een Big Green
Egqg. Grillen, bakken, roken of stoven — alles is
mogelijk. Laat je verrassen door verfijnde smaken en
iInspirerende gerechten.

e Keuze uit 3 arrangementen (zie volgende pagina)

e Min. 30 pers. al vanaf €49,- p.p.
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Een Franse flair BBQ met het ambacht van een Big Green Egg. Grillen, bakken,
roken of stoven — alles is mogelijk. Laat je verrassen door verfijnde smaken en

iInspirerende gerechten. Min. 30 personen

Une féte barbecue

Een feestelike BBQ met een
amuse, verschillende soorten vlees,
(kippendij, rundvleesburgers) vis
(grote gamba, zalm), gegrilde
groente (courgette, aubergine,
asperge, paprika), verse boeren
friet met saus, zuurdesembrood
met toebehoren, groene salade,
etc.

Bolletje ambachtelijk vanille ijs.

49 - pp

Un Barbecue saveur Italiennes
Een feestelijk [taliaans BBQ
arrangement met een amuse, mini
tomaten tartaar met burrata, steak
tartaar en zalmtartaar verschillende
soort vlees (kippendij, lams-
ribbetjes), vis (gamba'’s, tonijn),
gegrilde groente (courgette,
aubergine, asperge, paprika), mini
bruchetta mix, Italiaans brood met
toebehoren, frietjes, groene salade,
etc.

Huisgemaakte Tiramisu.

09,- pp

Le grand barbecue Gourmand
Een feestelijk luxe Frans BBQ
arrangement met een oester, mini
tomaten tartaar met burrata, steak
tartaar en zalmtartaar,
verschillende soorten vliees
(parelhoen, steak, lam), vis (grote
gamba'’s, tonijn, coquilles), gegrilde
groente (courgette, aubergine,
asperge, paprika), Franse broden
met verschillende kazen, salades,
verse boeren friet, etc.
Huisgemaakte Creme Brulee.

89,- pp
Supplement kreeft +20,- pp
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	89,- pp  Supplement kreeft +20,- pp

